1. Vin d'honneur

Le vin d'honneur est le moment de célébration juste aprés la cérémonie. C'est souvent le
moment ou la consommation est la plus importante car I'émotion est a son comble !

Champagne
Verres par convive 2,5 verres
Verres par bouteille (75cl) 7 verres
Nombre de bouteilles Nombre d'invités x 2,5 + 7

Exemple : Pour 100 invités — 100 x 2,5 + 7 = 36 bouteilles de champagne (75cl)

Astuce prestige : Un magnum de champagne (1,5L) = 14 verres. Les magnums codtent le méme
prix que 2 bouteilles mais apportent une touche d'élégance et de prestige a vos tables !

Votre calcul :
Nombre d'invités invités
x 2,5 verres verres totaux
+ 7 verres/bouteille bouteilles nécessaires

Cocktails ou Kirs (alternative ou complément au champagne)

Si vous proposez des cocktails ou kirs en plus (ou a la place) du champagne, comptez 2 verres par
personne.

Softs : Bonbonnes de citronnade & Sodas

Recommandation : Prévoyez 2 bonbonnes de citronnade renouvelables pour l'arrivée des
convives et le vin d'honneur. C'est rafraichissant, convivial et treés apprécié !

Sodas (1L) Pour 100 invités 15 bouteilles
Note Ajustez selon les boissons du bar de n8itbar important, prévoir plus
Pour votre mariage : invités + 100 x 15 = bouteilles de soda (1L)
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